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MENU I 89 ZŁ/OS
ZUPA : DO WYBORU  

BARSZCZ CZERWONY ZE STRUDLEM Z KAPUSTĄ KISZONĄ 
I GRZYBAMI 

KREM GRZYBOWY/GRZANKA Z CHLEBA CEBULOWEGO/TWAROŻEK
WĘDZONY/OLIWA SZCZYPIORKOWA 

DANIE GŁÓWNE: DO WYBORU 
 

FILET Z KARPIA W PANKO/PUREE ZIEMNIACZANO-CYTRYNOWE Z
GORCZYCĄ/STAROPOLSKA 

KAPUSTA Z GRZYBAMI/MUS Z DYNI 

DOMOWE PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI NA MUSIE Z CEBULI, CHIPS Z
JARMUŻU 

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA W BOCZKU/GOŁĄBEK Z KASZĄ I TWAROGIEM
WĘDZONYM/SOS GRZYBOWY/KETCHUP Z BURAKA 

+KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCÓW



PRZYSTAWKA : DO WYBORU 

TATAR ZE ŚLEDZIA/MUS Z PIECZONEGO JABŁKA/OLIWA KOPERKOWA/ 

STRUDEL Z ŁOSOSIEM I KAPUSTĄ/SOS GRZYBOWY/MUS Z BURAKA 

ZUPA: DO WYBORU 

BARSZCZ CZERWONY ZE STRUDLEM Z KAPUSTĄ KISZONA I GRZYBAMI 

KREM GRZYBOWY/GRZANKA Z CHLEBA CEBULOWEGO/TWAROŻEK WĘDZONY/OLIWA
SZCZYPIORKOWA 

DANIE: DO WYBORU 
SCHAB WOLNO GOTOWANY/DEMI GLACE GRZYBOWY/PUREE ZIEMNIACZANE Z 

TYMIANKIEM/MUS Z PIECZONEGO JABŁKA I MUSZTARDY/GLAZUROWANE
MARCHEWKI W CYTRUSACH 

FILET Z SANDACZA , KRUSZONKA CYTRYNOWA/CZARNA SOCZEWICA ZE SZPINAKIEM I 
BOCZNIAKAMI, DZIKI BROKUŁ, SOS CYTRYNOWY 

DOMOWE PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI NA MUSIE Z CEBULI, CHIPS Z JARMUŻU 

DESER: DO WYBORU 

STRUDEL Z MAKIEM I JABŁKAMI/SOS ANGIELSKI Z ŻURAWINĄ 

CIASTO MARCHEWKOWE/MASCARPONE WANILIOWE/LEMON CRUD 

+KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCÓW

MENU II  169 ZŁ/OS



PRZYSTAWKA : DO WYBORU 

TATAR Z ŁOSOSIA/MARYNOWANY IMBIR/CYTRUSY/SAŁATKA WACAME/MAJONEZ CYTRYNOWY 

KORZENNY ŚLEDŹ/WĘDZONA ŚMIETANA/PIKLOWANA CEBULA/SALSA Z BURAKA I 
JABŁKA/PUMPERNIKIEL 

PLASTRY WOŁOWINY/GORĄCE PALONE MASŁO/ROZMARYN/CZOSNEK/DOMOWE PIECZYWO 
 

ZUPA: DO WYBORU 

BULION GRZYBOWY/ PIEROŻKI WON-TON Z ZIEMNIAKAMI I GRZYBAMI/OLIWA Z LIŚCIA 
LAUROWEGO/WĘDZONA KWAŚNA ŚMIETANA 

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI 

KREM GRZYBOWY/GRZANKA Z CHLEBA CEBULOWEGO/TWAROŻEK WĘDZONY/OLIWA 
SZCZYPIORKOWA 

DANIE: DO WYBORU 

FILET Z JESIOTRA SYBERYJSKIEGO/CZARNA SOCZEWICA /KREMOWY SOS SZALOTKOWY Z
KAWIOREM/MUS Z MARCHEWKI I IMBIRU/CHRUPIĄCY JARMUŻ

DOMOWE PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI NA MUSIE Z CEBULI, CHIPS Z JARMUŻU 

POLICZKI WOŁOWE/SOS WINNO KORZENNY/ PUREE ZIEMNIACZANO CHRZANOWE, MUS Z 
SELERA I WANILII , BURACZKI KARMELIZOWANE 

DESER: DO WYBORU
BROWNIE CZEKOLADOWE/PIECZONA BIAŁA CZEKOLADA/SOS WANILIOWY

PANNA COTTA PIERNIKOWA/SOS POMARAŃCZOWY/KRUSZON KORZENNY

KREMOWY SERNIK BASKIJSKI/ SOS SŁONY KARMEL/ŻEL POMARAŃCZOWY

+KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCÓW
 

+ZIMNA PŁYTA W CENIE  

MENU III 239ZŁ /OS



1.ŚWIĄTECZNY PASZTET Z GRZYBAMI /SOS CUMBERLAD

2.RYBA PO GRECKU

3.ŚLEDŹ W ŚMIETANIE Z JABŁKAMI/ŚLEDŹ PO KASZUBSKU/ ŚLEDŹ Z CEBULKĄ (MIX LUB
DO WYBORU JEDEN SMAK)

4.PÓŁMISEK STAROPOLSKICH WĘDLIN

5.SAŁATKA ALA NICEJSKA Z WĘDZONYM PSTRĄGIEM

6.SAŁATKA JARZYNOWA Z CHRZANEM

7.SAŁATKA Z PIECZONYCH BURAKÓW I ŚLEDZIA

8.TATAR ZE ŚLEDZIA NA GRZANCE

9.TYMBALIKI DROBIOWE

10.PLASTRY ŁOSOSIA MARYNOWANE W BURAKACH/GRZANKA/MAJONEZ
KOPERKOWY/POMARAŃCZ

11.STRUDEL Z ŁOSOSIEM I KAPUSTĄ Z GRZYBAMI/ SOS MIODOWO-MUSZTARDOWY

12.POLĘDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA GRZYBAMI/GREMOLATA

13.PŁATKI INDYKA W ZIOŁACH /CHUTNEY Z DYNI I JABŁEK

DOMOWE PIECZYWO/MASŁO SMAKOWE/SOS CUMBERLAD/SOS
CHRZANOWY Z JABŁKIEM/SOS TATARSKI - DO KAŻDEJ ZIMNEJ PŁYTY W

CENIE.

ZIMNA PŁYTA 69 ZŁ/OS
(DO WYBORU 6 SZTUK, GRUPA MINIMUM 15 OSÓB)



PAKIETY NAPOJÓW
WODA, KAWA, HERBATA, SOKI OWOCOWE

35 ZŁ/OS

WODA, KAWA, HERBATA, SOKI OWOCOWE I NAPOJE
GAZOWANE

45 ZŁ/OS 

WINO BIAŁE I CZERWONE
150ML – OD 19 ZŁ, 0,75L – OD 95 ZŁ

ALKOHOLE MOCNE 
CENA USTALANA  INDYWIDUALNIE


